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Platos favoritos.
Plats favorits.
Favorite dishes.






* 6 EBI GYOZA

‘ SOPA DE MISO
Sopa de miso con tofu y alga nori
Sopa de miso amb tofu i alga nori
Miso soup with tofu and nori seaweed

460 €

() EDAMAME HAKONE
Judias de soja alifiadas con nuestra
salsa especial y un toque picante
Monjetes de soja amanides amb la
nostra salsa especial i un toc picant
Soy beans seasoned with our
special sauce and a spicy touch

5,00€

. TORI GYOZAS (6P)
Empanadilla rellena de pollo y verduras
Cresta farcida de pollastre i verdures
Dumplings stuffed with chicken and vegetables

760 €

‘ GYOZAS DE VERDURAS (6P)

Empanadillas rellenas de verduras
Crestes farcides de verdures
Dumplings stuffed with vegetables

7,50 €

‘ EDAMAME TRUFADO

Judias de soja con sal y aceite con trufa
Mongetes de soja amb sal i oli amb tofona
Soya beans with salt and truffle oil

5,00 €

@ wakamE

Ensalada de alga wakame
Amanida d'alga wakame
Wakame seaweed salad

5,00 €

‘EBI GYOZAS (6P)

Empanadilla rellena de langostino y verduras
Cresta farcida de llagosti i verdures
Dumplings stuffed with prawn and vegetables

775€..

‘NIKU GYOZAS (6P)

Empanadilla rellena de cerdo y verduras
Cresta farcida de porc i verdures
Dumplings stuffed with pork and vegetables

760 €



@) HoTATE FOIE (1P) 5,00 €

Vieira la plancha coronada con foie y salsa kabayaki
Vieira a la planxa coronada amb foie i salsa kabayaki
Grilled scallop topped with foie and kabayaki sauce

.EBlBALLf @HOOOQ®®@ 500

Bola de arroz rellena de langostino y aguacate con salsa taaro y cubierta de foie flambeado
Bola d‘arros farcida de llagosti i alvocat amb salsa taar i coberta de foie flambejat
Rice ball stuffed with shrimp and avocado with taaro sauce and covered with flambéed foie

@D maNGO SALAD 12,50 €

Brotes verdes, mango, pollo tomate cherry y aderezo especial de la casa
Brots verds, mango, pollastre, tomaquet cherry i amaniment especial de la casa
Green sprouts, mango, cherry tomato chicken and special house dressing

2 saLmON sALAD 1350 €

Hortalizas, salmon a la plancha, aguacate y surimi acompafiado de aderezo de sésamo
Hortalisses, salmo a la planxa, alvocat i surimi acompanyat de guarniment de sesam
Vegetables, grilled salmon, avocado and surimi served with sesame dressing

.TAKOYAKI (4P) 8,00 €

Bolitas de pulpo con salsa teriyaki y mayonesa
Boletes de pop amb salsa teriyaki i maionesa
Octopus balls with teriyaki sauce and mayonnaise

(1) CHICKEN KARAAGE ® 9,00 €

Pollo frito al estilo tradicional japonés
Pollastre fregit al estil tradicional japones
Traditional Japanese style fried chicken

.HOTATE TORO (6P) ¥ 14,50 €

Ventresca de atun Ballfegd coronado con vieira, pistacho i miso dulce
Ventresca de tonyina Ballfegd coronat amb vieira, pistatxo i miso dolg
Tuna belly of Ballfegd tuna topped with scallop, pistachio and sweet miso

{8) ROLLITO CRUJIENTE (1P) 4,00 €

Rollito relleno de langostino, carne y verduras
Rollet farcit de llagosti, carn i verdures
Roll stuffed with shrimp, meat and vegetables

{17 TunA voLcANO 5,00 €

Aguacate tempurizado relleno de tartar de atun picante
Alvocat tempuritzat farcit de tartar de tonyina picant
Tempurized avocado stuffed with spicy tuna tartare



‘ EBI TEMPURA (4P) 13,00 €
Tempura de langostino

Tempura de llagosti
Shrimp tempura

‘ KAKIAGE 10,00 €

Tempura de verduras
Tempura de verdures
Vegetable tempura

22) TEMPURA MIX 1400 €

Tempura de verduras y langostino
Tempura de verdures y llagosti
Vegetable and shrimp tempura

‘KAKIAGE FOIE ¥ 1400 €

Tempura de verduras con huevo y foie a la plancha
Tempura de verdures amb ou i foie a la planxa
Vegetable tempura with egg and grilled foie

‘ TEMPURA DE TOFU 9,00 €

Tofu tempurizado con salsa yakiniku
Tofu tempuritzat amb salsa yakiniku
Tempurized tofu with yakiniku sauce

/ A —— * 23 KAKIAGE FOIE
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25 Gvu-oN Y 4 sz

Bol de ternera encebollada con arroz y huevo
Bol de vedella cebada amb arros i ou
Bowl of beef with onions with rice and egg

26 uon (3) 6,00 €
Fideos udon con ternera y verduras

Fideus udon amb vedella i verdures
Udon noodles with beef and vegetables

‘KAISEN UDON 12,00 €

Fideos udon con langostino, vieira, surimi y verduras
Fideus udon amb llagosti, vieira, surimi i verdures
Udon noodles with prawn, scallop, surimi and vegetables

28 EBI KIMUCHI-DON 1200 €

Arroz acompafiado de langostinos con salsa kimuchi
Arros acompanyat de llagostins amb salsa kimuchi
Rice accompanied by prawns with kimuchi sauce

28) TEPPAN SALMON-DON (%) 1300 €

Arroz blanco con salmén a la plancha
Arros blanc amb salmd a la planxa
White rice with grilled salmon

.YAKIMESHI 9,50 €

Arroz salteado con ternera, tortilla y verdura
Arros saltejat amb vedella, truita i verdura
Sautéed rice with beef, omelette and vegetables

€3 vAKISOBA @) S

Fideos salteados con verdura

Fideus saltejats amb verdura
Sautéed noodles with vegetables

* 33 YAKISOBA




@4 KAISEN YAKISOBA 1200 €

Fideos salteados con langostino, vieira, surimi y verdura
Fideus saltejats amb llagosti, vieira, surimi i verdura
Sauteed noodles with prawn, scallop, surimi and vegetables

& Tor-DON
Pollo crujiente acompafiado de arroz blanco y salsa teriyaki o curry

Pollastre cruixent acompanyat d‘arros blanc i salsa teriyaki o curri
Crispy chicken served with white rice and teriyaki or curry sauce

6) UNAGI-DON 13,50 €
Anguila a la brasa acompafada de arroz blanco y salsa kabayaki

Anguila a la brasa acompanyada d‘arros blanc i salsa kabayaki
Grilled eel served with white rice and kabayaki sauce

‘KATSU-DON f 12,00 €
Filete de cerdo rebozado cubierto de huevo revuelto y cebolla

Filet de porc arrebossat cobert dou remenat i ceba
Battered pork fillet covered with scrambled egg and onion

8 EB1-DON 12,00 €
Arroz recubierto de langostinos rebozados con panko y salsa teriyaki

Arros recobert de llagostins arrebossats amb panko i salsa teriyaki
Rice covered with panko-battered prawns and teriyaki sauce

‘OYAKO-DON & 12,00 €

Arroz recubierto de pollo con huevo y cebolla
Arros recobert de pollastre amb ou i ceba
Chicken with egg and onion coated rice

‘OMU-RICE f (#) 1300¢€
Arroz salteado con verduras y tortilla

Arros saltat amb verdures i truita
Sautéed rice with vegetables and omelette

* 40 OMU-RICE




HYARITHERI 4 BAES

.TORI YAKITORI (3P) 850 €

Brocheta de pollo a la plancha con salsa teriyaki
Brogueta de pollastre a la planxa amb salsa teriyaki
Grilled chicken skewer with teriyaki sauce

@2 GYU CHEESE (2p) Y 4 8,00 €

Pincho de ternera relleno de queso y manzana con salsa teriyaki y mayonesa japonesa
Pinxo de vedella farcit de formatge i poma amb salsa teriyaki i maionesa japonesa
Beef skewer stuffed with cheese and apple with teriyaki sauce and Japanese mayonnaise

@) SALMON YAKITORI (3P) 9,00 €

Brocheta de salmon a la plancha con salsa teriyaki
Broqueta de salmd a la planxa amb salsa teriyaki
Grilled salmon skewer with teriyaki sauce

@#) EBI YAKITORI (3P) 4 800€
Brocheta de langostino con salsa teriyaki

Broqueta de llagosti amb salsa teriyaki
Shrimp skewer with teriyaki sauce

@5 YAKITORI VARIADO (3P) 9,00 €

Brochetas de salmon, langostinos y pollo
Broguetes de salmog, llagostins i pollastre
Salmon, shrimp and chicken skewers

.CHICKEN BAO 700 €

Pollo rebozado y aguacate con salsa kabayaki y spicy-mayo
Pollastre arrebossat | alvocat amb salsa kabayaki i spicy-maio
Breaded chicken and avocado with kabayaki and spicy-mayo sauce

@?) AHIRU BAO £ (7)) s800€

Pato marinado y pepino con salsa especial
Anec marinat i cogombre amb salsa especial
Marinated duck and cucumber with special sauce

.EBI BAO 700 €

Bao de tempura de langostino con berenjena y salsa taaro
Bao de tempura de llagosti amb alberginia i salsa taaro
Shrimp tempura bao with eggplant and taaro sauce

* 47 AHIRU BAO




‘ MAGURO TATAKI

Tataki de atun recubierto de sésamo
con nuestro aderezo especial

Tataki de tonyina recoberta de sésam
amb el nostre amaniment especial
Sesame coated tuna tataki

with our special dressing

14,50 €
.MAGURO TARTAR ¥

Tartar de atun con aguacate, semillas de
girasol, huevo de codorniz y aderezo especial
Tartar de tonyina amb alvocat, llavors de
gira-sol, ou de guatlla i amaniment especial
Tuna tartar with avocado, seeds

sunflower, quail egg and special dressing

OO DO O
‘TORO TATAKI ¥

Tataki de toro recubierto de sésamo con
nuestra salsa especial

Tataki de toro recobert de sesam amb

la nostra salsa especial

Sesame coated bull tataki with

our special sauce

16,50 €

‘WAGYU TATAKI ¥

Tataki de wagyu japonés de Miyazaki A5
Tataki de wagyu japonées de Miyazaki A5
Miyazaki Japanese Wagyu Tataki A5

24,00 €

‘SALMC’)N TATAKI

Tataki de salmon recubierto de sésamo

y katsuobushi con nuestro aderezo especial
Tataki de salmd recobert de sésam i
katsuobushi amb el nostre amaniment especial
Salmon tataki coated with sesame

and katsuobushi with our special dressing

13,50 €

.SALMON TARTAR

Tartar de salmon con aguacate e ikura sobre
una cama de arroz y aderezo especial

Tartar de salmo amb alvocat i ikura sobre un
llit d’arros i amaniment especial

Salmon tartar with avocado and ikura on

a bed of rice and special dressing

13,50 €

‘TATAKI MAGRET DE PATO

Tataki magret pato con salsa ponzu
Tataki magret anec amb salsa ponzu
Duck magret tataki with ponzu sauce

13,00 €

‘TARTAR DETORO ¥

Tartar de ventresca de atun de Ballfegd
con aguacate, cebollino, tobiko de wasabi

Tartar de ventresca de tonyina de Ballfego
amb alvocat, cibulet, tobiko de wasabi
Ballfego tuna belly tartar with avocado,
chives and wasabi tobiko

17,00 €



* 68 MAKI DE TORO
CON CEBOLLINO

‘ MAKI DE SALMON ‘MAKI DE ATUN ‘ MAKI DE LANGOSTINO

Maki de salmo Maki de tonyina Maki de llagosti
Salmon maki Tuna maki Shrimp maki

5,00 € 5,50 € 5,00 €

‘ MAKI DE ANGUILA .MAKI DE PEPINO ‘ MAKI DE AGUACATE

Maki danguila Maki de cogombre Maki d'alvocat
Eel maki Cucumber maki Avocado maki

5,50 € 4,50 € 4,50 €

‘MAKI DE TARTAR f ‘MAKI DE SALMON ‘MAKI DE TORO f

DE ATUN PICANTE CON QUESO CREMA CON CEBOLLINO
Maki de tartar de Maki salmé amb Maki de toro amb cibulet
tonyina picant formatge crema Toro maki with chives
Spicy tuna tartar maki Salmon maki with 8,00 €

cream cheese

6,00€ 6,00€



* 75 SAKE TEMPURA

LRAMAKIS (8P)

. KRABBY ROLL 15,50 €

Roll de cangrejo, aguacate y tobiko con aderezo de mayonesa de wasabi
Roll de cranc, alvocat i tobiko amb amaniment de maionesa de wasabi
Crab roll, avocado and tobiko with wasabi mayonnaise dressing

‘CALIFORNIA 1200 €

Salmon, aguacate y queso crema
Salmo, alvocat i formatge crema
Salmon, avocado and cream cheese

‘CRISTAL ROLL 12,00 €

Salmon y aguacate envuelto en lechuga y papel de arroz
Salmo i alvocat embolicat amb enciam i paper darros
Salmon and avocado wrapped in lettuce and rice paper

?2 UNAGI ROLL 12,50 €

Anguila y aguacate recubiertos de cebolla frita con salsa kabayaki
Anguila i alvocat recoberts de ceba fregida amb salsa kabayaki
Eel and avocado covered in fried onions with kabayaki sauce

{2 MONSTER EBI £ 1350 €

Tempura de langostino y aguacate coronado con tartar de salmon
Tempura de llagosti i alvocat coronat amb tartar de salmd
Shrimp and avocado tempura topped with salmon tartar

‘WAKAME ROLL 13,00 €

Salmaon, anguila y aguacate cubierto de alga wakame y tobiko
Salma, anguila i alvocat cobert d'alga wakame i tobiko
Salmon, eel and avocado covered with wakame seaweed and tobiko

{5 SAKE TEMPURA £ 13,50 €
Roll tempurizado relleno de aguacate y queso crema, coronado con nuestro
tartar de salmon y salsa kabayaki
Roll tempuritzat farcit d'alvocat i formatge crema coronat amb el nostre tartar

de salmd i salsa kabayaki
Tempurized roll filled with avocado and cream cheese topped with our salmon

tartare and kabayaki sauce



.EBl REDDO 14,00 €

Tempura de langostino y aguacate recubierto de atlin y salsa spicy-mayo
Tempura de llagosti i alvocat recobert de tonyina i salsa spicy-maio
Prawn tempura and avocado coated with tuna and spicy mayo sauce

.RAINBOW 13,00 €

Aguacate, atun, salmoén y langostino con salsa oishi
Alvocat, tonyina, salmd i llagosti amb salsa oishi
Avocado, tuna, salmon and shrimp with oishi sauce

78 SPICY TUNA £ 1400 €

Aguacate y tartar de atun picante con salsa oishi
Alvocat i tartar tonyina picant amb salsa oishi
Avocado and spicy tuna tartar with oishi sauce

7% HAKONE ROLL £ 14,00 €

Tartar de atun picante con cebolla caramelizado coronado con vieira, foie y kabayaki
Tartar de tonyina picant amb ceba caramel-litzada coronada amb vieira, foie i kabayaki
Spicy tuna tartar with caramelized onion topped with scallop, foie gras and kabayaki

@8) EBI SALMON ROLL £ 1350 €

Langostino tempurizado, queso crema, aguacate, salmoén flambeado, teriyaki y cebolla
Llagosti tempuritzat, formatge crema, alvocat, salmd flambejat, teriyaki i ceba
Tempura shrimp, cream cheese, avocado, flambéed salmon, teriyaki and onions

@i FocURA £ 14,00 €

Foie a la plancha cubierto de salmon y atin con salsa kabayaki
Foie a la planxa cobert de salmd i tonyina amb salsa kabayaki
Grilled foie covered with salmon and tuna with kabayaki sauce

@2 AHIRU ROLL £ 1450 €

Pato marinado y aguacate recubierto de atun y foie flambeado
Anec marinat i alvocat recobert de tonyina i foie flamejat
Marinated duck and avocado covered with tuna and flambéed foie

‘WAGYU rRoLL ¥ 16,00 €

Esparrago y foie a la plancha cubierto de wagyu A5 con salsa yakiniku y cebollino
Esparrec i foie a la planxa cobert de wagyu A5 amb salsa yakiniku i cibulet
Grilled asparagus and foie gras served with A5 wagyu with yakiniku sauce and chives

* 82 AHIRU ROLL




FUTEMARTS (8P

. MITTSU ROLL

Salmon, langostino y aguacate
con salsa taaro y cebolla frita
Salmod, llagosti i alvocat amb
salsa taar i ceba fregida
Salmon, prawn and avocado
with taaro sauce and fried onion

e OO OO OO
. FUTO TEMPURA ¥

Roll tempurizado relleno de salmaon,

aguacate y queso crema con salsa kabayaki
Roll tempuritzat farcit de salma, alvocat

i formatge crema amb salsa kabayaki
Tempurized roll filled with salmon,

avocado and cream cheese with kabayaki sauce

1350 €

7) FUTO HUEVO TRUFADO (4p) &

Roll tempurizado con trufa, queso crema,
aguacate, huevo de codorniz, teriyaki y cebollino
Roll tempuritzat amb tofona, formatge crema,
alvocat, ou de guatlla, teriyaki i cibulet

Tempura roll with truffle, cream cheese, avocado,
quail egg, teriyaki and chives

10,00 € '..

.FOIE MAKI

Foie a la plancha y aguacate
con salsa kabayaki

Foie a la planxa i alvocat
amb salsa kabayaki

Grilled foie and avocado

with kabayaki sauce

14,00 €

‘CRISPY MAGURO

Tartar de atun con cebolla frita

y pepino con salsa kimuchi

Tartar de tonyina amb ceba fregida
i cogombre amb salsa kimuchi
Tuna tartar with fried onion

and cucumber with kimuchi sauce

14,00 €

. FUTOMAKI VEGETAL

Aguacate, pepino, boniato

y tempura de berenjena
Alvocat, cogombre, moniato

i tempura d‘alberginia

Avocado, cucumber, sweet potato

and eggplant tempura

11,05 €



*116 KEKI SWEET MAGURO

NIGUIRIS & GLUNKAN (IP)

‘NIGIRI DE SALMON ‘NIGIRI DE ATUN .NIGIRI DE GAMBA DULCE
Nigiri de salmad Nigiri de tonyina Nigiri de gamba dolca
Salmon nigiri Tuna nigiri Sweet shrimp niguiri

2,40 € 2,50 € 2,50 €

‘NIGIRI DE ANGUILA ‘NIGIRI DE VIEIRA .GUNKAN DE IKURA
Nigiri d’anguila Nigiri de vieira Gunkan d'ikura
Eel nigiri Scallop nigiri Gunkan of ikura

240 € 240€ (1) 400 €

‘GUNKAN DE TARTAR ‘GUNKAN DE ATUN ‘NIGIRI DE TORO f

DE SALMON PICANTE Nigiri de toro
Gunkan de tartar Gunkan de tonyina picant Toro nigiri
de salmo Spicy Tuna Gunkan 3,90 €

Salmon tartar gunkan ;‘ 2
325¢€ 350€ @) (©)

‘NIGIRI SALMON IKURA 350€

Nigiri de salmon flambeado con mayo e ikura
Nigiri de salmd flamejat amb maio i ikura
Salmon nigiri flambéed with mayo and ikura

‘NIGIRI MAGURO FOIE 400 €

Nigiri de atun y foie flambeado con salsa kabayaki
Nigiri de tonyina i foie flambejat amb salsa kabayaki
Tuna and foie flambé nigiri with kabayaki sauce

.NIGIRI DE HUEVO FRITO DE 400 €

CODORNIZ CON CREMA DE TRUFA

Nigiri dou fregit de guatlla amb crema de tofona
Fried quail egg nigiri with truffle cream
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(1&g SAKE TEMAKI

{28 SASHIMI VARIADO DE 6P

NIGIRI DE FOIE
Nigiri de foie
Foie nigiri

4,00 €

NIGIRI DE TORO FLAMBEADO

Nigiri de toro flamejat
Flambeed toro nigiri

3,50 €

NIGIRI DE WAGYU FLAMBEADO {

Nigiri de Wagyu A5 de Miyazaki flambeado
Nigiri de Wagyu A5 de Miyazaki flamejat
Flamed Miyazaki Wagyu A5 Nigiri

7,50 €

KEKI SWEET MAGURO f 4,50 €

Bola de arroz cubierto de atun relleno de queso crema y foie con azucar caramelizado
Bola d'arros cobert de tonyina farcida de formatge crema i foie amb sucre caramel.litzat
Rice ball covered with tuna stuffed with cream cheese and foie gras with caramel sugar

NIGIRI DE VIEIRA FLAMBEADA f

Nigiri de vieira flambeada con tobiko de wasabi y ponzu
Nigiri de vieira flamejada amb tobiko de wasabi i ponzu
Flamed scallop nigiri with wasabi tobiko and ponzu

4,00 €

TZMAKI

{18 MAGURO TEMAKI

Atun, aguacate y tobiko
Tonyina, alvocat i tobiko
Tuna, avocado and tobiko
7,00 €

SAsHINI

Salmon, aguacate e ikura
Salmo, alvocat i ikura
Salmon, avocado and ikura
6,50 €

{2t SASHIMI VARIADO DE 9P

SASHIMI VARIAT DE 6P
Salmon y atun

Salmo i tonyina

Salmon and tuna

12.00 €

{22 SASHIMI VARIADO DE 12P

SASHIMI VARIAT DE 12P
Salmaon, atun, toro y vieira
Salmo, tonyina, toro i vieira
Salmon, tuna, toro and scallop
19,50 €

SASHIMI VARIAT DE 9P
Salmaon, atln y vieira

Salma, tonyina i vieira
Salmon, tuna and scallop
17,00 €

[22 SASHIMI TORO 6P

Sashimi toro 6p
Sashimi toro 6p

1595 €



USUZUKLRI

‘USUZUKURI DE SALMON 12,50 €

Filetes finos de salmén con ikura, ponzu y piel de lima
Filets fins de salmd amb ikura, ponzu i pell de llima
Thin fillets of salmon with ikura, ponzu and lime peel

‘USUZUKURI DE ATUN 13,50 €

Filetes finos de atun con tobiko rojo, ponzu y piel-de lima
Filets fins de tonyina amb tobiko vermell, ponzu i pell de llima
Thin tuna steaks with red tobiko, ponzu and lime peel

‘USUZUKURI DE TORO 14,50 €

Filetes finos de toro con tobiko wasabi, ponzu y piel de lima
Filets fins de toro amb tobiko wasabi, ponzu i pell de llima
Thin fillets of bull with tobiko wasabi, ponzu and lime peel

{88 SURTIDO DE NIGIRI
8 Nigiri: Salmon, atun, toro y amaebi
8 Nigiri: Salmd, tonyina, bou | amaebi
8 Nigiri: Salmon, tuna, toro and amaebi

18,00 € .SURTIDO HAKONE 20P

6 Nigiri, 6 makis y 8 rolls seleccion del chef

' 6 Nigiri, 6 makis i 8 rolls seleccid del xef
‘SURTIDO DE NIGIRI FLAMBEADO

6 Nigiri, 6 makis and 8 rolls chef's selection
Degustacion de 8 piezas

2995 €
Degustacio de 8 peces
Tasting of 8 pieces
2195€ (4) ) (=) ) (8)
{84 SURTIDO HAKONE 36P
8 Nigiri, 6 makis, 16 rolls y 6 sashimi
‘SURTIDO HAKONE 12P seleccion del chef de nuestro mejor producto

8 Nigiri, 6 makis, 16 rolls i 6 sashimi seleccid
del xef del nostre millor producte

4 Nigiri y 8 rolls seleccion del chef

4 Nigiri i 8 rolls seleccio del xef oy : %
4 Nigiri and 8 rolls chef's selection 8 Nigiri, 6 makis, 16 rolls and 6 sashimi
1995 € chef's selection of our best product

48,95 €

"‘ . * 134 SURTIDO HAKONE 36P
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